


Liebe Gäste,

sofern Sie von Allergien betroffen sind, informieren Sie 

bitte unseren Service vorab.  Gerne geben wir Ihnen 

Auskunft über die in den Speisen möglicherweise 

enthaltenen  Allergenen Zutaten. 



Kaffee
Wir beziehen unseren Kaffee von Mondo del Caffè

Kaffee  

Kaffee große Tasse 

Kaffee koffeinfrei 

Milchkaffee große Tasse 

Milchkaffee mit Caro Getreide  

3,00€ 

5,00€ 

3,00€ 

5,00€ 

3,90€

Espresso 

Espresso Doppio 

Espresso Macchiato 

Espresso Macchiato Doppio 

2,60€ 

4,10€ 

2,70€ 

4,80€

Cortado   

Flat White  

Americano 

3,00€ 

3,50€ 

3,00€

Cappuccino mit Milchschaum 

Cappuccino große Tasse 

Cappuccino mit Sahne  

Cappuccino mit Sahne große Tasse 

3,30€ 

5,60€ 

3,50€ 

5,80€

Latte Macchiato  3,80€

Moccaccino im großen Glas 4,50€

mit Schuss Baileys oder Amaretto 

mit Aroma Vanille, Nuss oder Caramel   

zusätzlich  
zusätzlich  

2,50€

1,50€

Unsere Kaffee Spezialitäten bieten wir zusätzlich 

in koffeinfreien Varianten an

Auf Ihren Wunsch auch mit

Lactosefreie Milch, Soja Milch oder Hafer Milch  0,50€
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Milch / Schokolade (warm oder kalt)

Weiße Schokolade 

Weiße Schokolade mit Sahne  

Braune Schokolade 

Braune Schokolade mit Sahne  

Chai Tee mit Milch (glutenfrei)  

Heiße Milch mit Honig  

Kalte Milch im Glas 

3,80€ 

4,10€ 

3,80€ 

4,10€ 

3,80€ 

2,80€ 

2,40€

Tee
Wir beziehen unseren Teesorten von 

Earl Grey (Bio)  

Assam TGBOP Brahmaputra Malty 

Japan Sencha (Bio) 

Ayurveda Pitta (Bio)  

Rooibos Vanille  

Frische Pfefferminze 

Früchteparadies 

Frischer Ingwer   

Oriental  

(frischer Ingwer + Minze mit Limette + Orangensaft)

3,50€ 

3,50€ 

3,50€ 

3,50€ 

3,50€ 

3,80€ 

3,50€ 

3,80€ 

4,50€
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Mineralwasser, Schorlen
Limonaden 

Wir beziehen alles von 

Sprudel, Medium, Naturell  

Sprudel, Medium, Naturell 

Apfelschorle 

Citrus Minze 

Orange Passionsfrucht   

Grilled Watermelon Mint   

Grilled Lemon Rosemary 

Cola 

Cola Zero 

Cola Mix 

0,5l 

0,25l 

0,33l 

0,33l 

0,33l 

0,33l 

0,33l 

0,33l 

0,33l 

0,33l 

4,90€ 

2,70€ 

3,70€ 

3,70€ 

3,70€ 

3,70€ 

3,70€ 

3,70€ 

3,70€ 

3,70€

Säfte, Fruchtschorlen, 

Gemüsesäfte

Wir beziehen alles von  

Orangensaft 

Maracuja Nektar 

Pfirsich Nektar  

Karotten Saft 

Tomaten Saft  

Johannisbeer Fruchtschorle 

Traube-Maracuja Schorle 

0,20l 

0,20l 

0,20l 

0,20l 

0,20l 

0,33l 

0,33l 

2,90€ 

2,90€ 

2,90€ 

2,90€ 

2,90€ 

3,70€ 

3,70€
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Bier 

Wir beziehen unsere Biere von 

Bitburger Pils vom Fass  

Benediktiner Weissbier (Flasche) 

Benediktiner Hell (Flasche) 

0,40l 

0,25l 

0,50l 

0,50l 

4,50€ 

3,00€ 

5,20€ 

Bitburger 0,0 % alkoholfrei 

Bitburger 0,0 % Radler  
0,33l 

0,33l 

3,70€

3,70€

Viez (im Steinkrug)

Wir beziehen unseren Viez vom Hof Klimmes Ralingen 

Viez pur 

Viez Cola  

Viez Sprudel  

Viez Limo 

 

0,40l 

0,40l 

0,40l 

0,40l 

2,60€ 

2,80€ 

2,80€ 

2,80€

Die Zusatzstoff Liste und Allergen Liste kann an der Theke eingesehen werden 

Benediktiner Weissbier, alkoholfrei (Flasche) 0,50l 

 

5,20€ 

5,20€



Wein und Sekt

Unsere Auswahl an Weißweinen

Grauschiefer Riesling trocken (Weingut Alten, Detzem) 0,2l 5,90€  

0,75l 19,90€

Riesling trocken (Weingut Gehlen, Trier)  0,2l 5,90€

0,75l 19,90€

DOM Glücksmoment Cuvée (Bischöfl. Weingüter) 0,2l 5,90€ 

0,75l 19,90€

Chardonnay trocken (Weingut Alten, Detzem) 0,2l 5,90€ 

0,75l 19,90€

Sauvignon Blanc (Weingut Gehlen, Trier) 0,2l 5,90€ 

0,75l 19,90€

Haus Klosterberg Pinot Blanc (Markus Molitor, Bernk.) 0,2l 7,90€

0,75l 29,00€ 

Felsenmelodie feinherb (Weingut Alten, Detzem)  0,2l 5,90€  

0,75l 19,90€

Riesling feinherb Willi Nr.3 (Weingut Gehlen, Trier) 0,2l 5,90€  

0,75l 19,90€

Bernkasteler Riesling feinherb (Bischöfl. Weingüter) 0,2l 6,90€  

0,75l 25,00€

Haus Klosterberg feinherb (Markus Molitor, Bernk.) 0,2l 7,90€  

0,75l 29,00€
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Unsere Auswahl an Rot und Rosé Weinen

Rosé trocken (Weingut Alten, Detzem) 0,2l 5,80€  

0,75l 19,50€

Rubinrot Cuvée (Weingut Alten, Detzem) 0,2l 5,90€

0,75l 19,90€

Unsere Auswahl an Sekt 

Riesling Sekt Brut (Weingut Gehlen, Trier) 0,1l 5,60€ 

0,75l 31,00€

Riesling Sekt Brut (Weingut Alten, Detzem) 0,1l 5,60€

0,75l 31,00€ 

Crémant Brut (Bischöfliche Weingüter)  0,1l 5,60€

0,75l 31,00€

Cuvée Piccolo (Herres Sekt) 0,2l 6,50€

Unsere Auswahl an Wein/Sekt ohne Alkohol 

Dom Zero Riesling (Bischöfl. Weingüter, Trier)  0,2l 5,50€ 

0,75l 19,00€

Dom Zero Sparkling Sekt (Bischöfl. Weingüter, Trier) 0,1l 5,20€

0,75l 27,00€ 

Wein und Sekt
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Frühstücksvarianten

Cäsar
Hausgemachte Marmelade und Quark, zwei Scheiben Käse,
Butter dazu ein Körnerbrötchen

    7,50€    

Konstantin
Hausgemachte Marmelade, Quark, Honig und 
Schokoladencreme, Butter, dazu ein Weizenbrötchen
und ein Croissant  

9,50€

Marc Aurel
Käse, hausgemachte Marmelade, Joghurt, Müsli und Obstsalat 
ein Rührei, Butter, dazu ein Brötchen und ein Körnerbrötchen              

16,80€Maximus
Zwei Scheiben Käse, zwei Scheiben gekochter Schinken,  
Tomate, Mozzarella, Rührei aus zwei Eiern mit geräuchertem  
Lachs und Honig Senf Sauce, hausgemachte Marmelade, 
Butter, dazu vier Scheiben Vollkornbrot  

Kaiser und Kaiserin (Frühstück für 2 Personen)  
Roher und gekochter Schinken, Gouda, Weichkäse, 
zwei Obstsalate, Tomaten Mozzarella, hausgemachte  
Marmelade, ein Omelett, dazu vier gemischte Brötchen,  
Butter, zwei kleine Croissants sowie zwei Gläser Orangensaft 
       

Nero (vegetarisch oder vegan)
Körnerbrot mit Avocadocreme, garniert
mit Tomate, gekochtem Ei und frischen Kräuter 

Arcadius (vegan) 
Pfanne aus Räuchertofu, mit Zwiebeln, 
Champignons,Tomaten, dazu ein Körnerbrötchen   

36,50€

14,80€

14,80€

14,80€
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Ei Variationen zum Frühstück

3 Eier (entweder als Rührei oder als Spiegelei serviert)  
mit Baguette, Butter und

.. frischen Tomaten, Champignons, Zucchini und Kräutern

.. Bacon (gebratener Schinkenspeck)

.. geräuchertem Lachs und Honig Senf Sauce

8,50€

8,50€

10,50€

  
Bowl Variationen zum Frühstück

Obst Bowl 
Große Bowl mit Müsli, Joghurt und saisonalem Obst 

Crunchy Bowl   
Große Bowl mit saisonalem Obst, selbstgemachtes Granola
und Natur-Joghurt (beides zuckerfrei) 

Chia Oats (Vegan)      
Haferflocken, Chia Samen in Kokosmilch, 
Agavendicksaft, Früchte, Soja Joghurt   

10,90€

10,90€

11,90€
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Sie sind noch nicht satt? 
Hier finden Sie unsere zusätzlichen Einzelkomponenten:

Butter oder Margarine  1,00€

Portion Marmelade oder Honig  2,00€

Portion Quark   2,50€

Salami 2,50€

Käse 2,50€

Schinken (roh oder gekocht)  2,50€ 

Bacon gebraten 3,50€

geräucherter Lachs mit Meerrettich  6,50€

Tomaten Mozzarella je 3 Scheiben mit Pesto 5,70€

Obstsalat im kleinen Glas 3,50€

Gerne belegen wir Ihnen auch ein Brötchen nach Wahl 

mit Butter sowie Salami, Schinken oder Käse 4,50€
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ein gekochtes Ei 3,00€

1 Brötchen 2,00€

2,50€

3,00€

3,50€

3  Scheiben Vollkornbrot  3,00€

1 Körner Brötchen 

2  Minibrötchen - glutenfrei 

1 Croissant 



Bistro Karte
Nachfolgende Gerichte serviert unsere Küche Ihnen

jeden Mittag ab 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr 

Unsere Bowls

Hähnchen Bowl      
Gebratenes Hähnchen, Reis, Edamame, Karotten, Gurke,   
rote Zwiebeln und Salat, wahlweise mit Sriracha-Mayo
Sauce oder Soya-Sesam Sauce   

16,80€

Falafel Bowl (vegtarsich)
Falafel Bällchen, Gemüse Couscous, frische Kräuter in einer
Joghurt Minzsauce  

15,80€
 

15,80€

Unsere Suppen

Hausgemachte Linsensuppe

mit Wiener Würstchen

oder vegan        

Hausgemachte Tomatensuppe 
(vegetarsich)

9,90€   

8,50€  

8,50€

Buddha Bowl  (vegan)       
Räucher Tofu, Reis, Edamame, rote Zwiebeln, Gurke,  
Karotten, Salat mit Soya-Sesam Sauce 
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Unsere Salate

Bunter Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen    
mit frischen Tomaten, roten Zwiebeln, Karotten und 
Gurke an Hausdressing
(wahlweise auch mit Essig und Öl) dazu 2 Scheiben Baguette 

18,50€

Bunter Salat mit gebratenem Tofu (vegan)   
mit frischen Tomaten, roten Zwiebeln, 
Karotte und Gurke an Hausdressing 
(wahlweise auch mit Essig und Öl) dazu 2 Scheiben Baguette   

15,50€ 
 

Unsere Quiche / Flammkuchen

Hausgemachte Quiche
mit Schmand Dip an buntem Blattsalat         

14,50€

Flammkuchen Vegetarisch     
mit Creme Fraîche, Zucchini, Champignons,
Zwiebeln und Käse 

Flammkuchen Caprese     
mit Creme Fraîche, Tomate-Mozzarella und Rucola 
 

14,90€

13,90€

13,90€

Flammkuchen Elsässer Art    
mit Creme Fraîche, Rauchfleisch, Zwiebeln und Käse 
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Unsere Pfannkuchen

Pfannkuchen klassisch     
2 kleine Pfannkuchen nur mit Puderzucker  

Süßer Pfannkuchen      
2 kleine Pfannkuchen mit Schokocreme,  
Marmelade o. Ahornsirup 
 

Herzhafter Pfannkuchen     
2 kleine Pfannkuchen mit gekochtem Schinken und Käse 
 

Vegetarischer Pfannkuchen      
2 kleine Pfannkuchen mit Mozzarella und Tomaten  
 

Heißer Pfannkuchen       
2 kleine Pfannkuchen mit heißen Kirschen, Sahne 
und einer Kugel Vanille Eis  
 

7,50€

9,70€

Für unsere kleinen Gäste (bis 8 Jahre)

Fusilli in fruchtiger Tomatensauce mit Parmesan  6,90€

Beachten Sie auch saisonale Sonderaktionen unserer Küche, 

die wir zusätzlich anbieten. 

Sprechen Sie gerne unseren Service an!

    

10,00€

10,00€

10,00€

Die Zusatzstoff Liste und Allergen Liste kann an der Theke eingesehen werden 



Kleinigkeiten 

8,20€Käse Häppchen      
mit 3 Scheiben Käse, 1 Stück Brie, 
sowie 4 Scheiben frischem Baguette, 
1x Butter und süßem Senf  

Oliven         
Schälchen mit grünen und schwarzen Oliven 

4,50€

Tapas Varianten      
Schälchen mit Oliven, Champignons, Artischocken,
getrockneten Tomaten und 4 Scheiben frischen Baguette  

9,90€

Täglich erwartet Sie eine frische und abwechslungsreiche Auswahl 
an köstlichen Kuchen der Bäckerei “Langsurer Landbrot“.

Unsere Kuchen werden ausschließlich aus hochwertigen, 
vor allem regionalen Zutaten gebacken. 
Dabei wird jeder Kuchen nach bewährtem Rezept, mit viel  
Liebe und in reiner Handarbeit kreiert.

Kuchen
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Von September bis Mai bieten wir unseren sonntäglichen Brunch.
Laden Sie Ihre Freunde oder Familie zu uns in den wunderschönen Palast
garten ein und lassen Sie sich verwöhnen mit unserem kalt-warmen Buffet  
und einer reichhaltigen Auswahl an Leckereien. 

Damit zu jeder Zeit das Büfett  frisch und ansprechend aussieht, 
beginnt der Sonntagsbrunch jeweils um  
10.00 Uhr und endet um 14.00 Uhr.

Kinder ab 5 Jahren bezahlen nur die Hälfte, 
ab 12 Jahren fällt der volle Preis an.

Ab 13.00 Uhr wird alles, was noch auf dem Büfett steht, 
zum halben Preis angeboten. Hierfür ist auch keine Reservierung notwendig.

Zu Ihrer Information: 
Mit Ihrer Reservierung bestätigen Sie uns die verbindliche Teilnahme an  
unserem Brunch. Da es sich um ein festgelegtes Speisenangebot mit einem  
festen Preis handelt, können Sie bis 3 Tage vor Buchungsdatum kostenfrei  
stornieren. Damit geben Sie uns die Möglichkeit, 
den Platz nochmals zu vergeben.

Sollten Sie ab 2 Tage vor Beginn des Brunchs Ihre Reservierung stornieren  
wollen, behalten wir uns vor, die aufgrund Ihrer Reservierung entstandenen  
Vorbereitungskosten in Rechnung zu stellen. 
Wir bitten um Verständnis für  diese Maßnahme. 
Fast jeden Sonntag sind wir damit konfrontiert, dass Reservierungen 
offenbleiben, ohne abgesagt zu werden oder Tische so kurzfristig abgesagt 
werden, dass wir keine Chance haben, den Platz nochmals zu vergeben.

 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Den jeweils aktuellen Preis zum Brunch,

erfragen Sie bitte bei Ihrer Reservierung 

oder bei unserem Servicepersonal vor Ort.

Brunch 
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Neben unserem kulinarischen Angebot tagsüber im Café, 
bieten wir Ihnen besondere Kulturevents.

Von Klassikabenden oder Dinner Musik bis zur Groove Night Party 
oder Open Air Veranstaltungen.

So vielfältig wie unsere Karte, ist auch das Kulturangebot im Café selbst oder  
in unserem wunderschönen Innenhof.
Die Details zu den jeweiligen Veranstaltungen werden wir in der örtlichen  
Presse, in den sozialen Medien oder auch direkt im Café bekanntgeben. 

Wir freuen uns auf Sie!  

Aber auch private Feiern in diesem einzigartigen Ambiente des Café Zeit
sprung können Sie gerne anfragen. 
Inklusive freundlichem Service und kreativer Küche.
Ob Geburtstage, Hochzeiten, Betriebs- oder Familienfeste 

Sollten Sie Interesse haben, schreiben Sie uns gerne eine E-Mail 
                 
roth@zeitsprung-cafe.de 

oder fragen Sie unser Servicepersonal.
Das Team Café Zeitsprung

Inhaber: 
Café Zeitsprung GmbH
Weimarer Allee 1 – 54290 TRIER 
Email: willkommen@zeitsprung-cafe.de 
Internet: www.zeitsprung-cafe.de

Öffnungszeiten und Ruhetage werden in den gängigen Medien veröffentlicht  
oder fragen Sie unser Servicepersonal

Wir bedanken uns für Ihren Besuch in unserem Café 
und freuen uns auf ein Wiedersehen.

Kulturevents und Feste feiern
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Café Zeitsprung GmbH
Weimarer Allee 1

54290 TRIER 

Email: willkommen@zeitsprung-cafe.de

www.zeitsprung-cafe.de
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